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PRÈS DE 
CHEZ VOUSSORTIR

Saviésan pure souche, Joseph Héritier a appris  

le métier de boulanger-pâtissier à Sion. Son  

diplôme en poche, il a travaillé à Monthey avant 

de revenir dans le Valais central et de tenir le  

Pénalty pendant deux ans. En 1996, il a repris la 

Saviésanne. 

Depuis 2016, il vit une retraite active. Il est béné-

vole pour la paroisse. Il a aussi soutenu l’associa-

tion Annapurna en partant au Népal pour aider 

au développement d’une boulangerie et former 

des jeunes.  

En Birmanie, il a également inculqué les bases de 

sa profession à des cuisiniers. 

Parallèlement, il accompagne de nombreuses 

familles en deuil en qualité de représentant 

d’une entreprise de pompes funèbres. 

Qu’est-ce qui fait la richesse de votre commune? 
Ce sont ses habitants d’abord. Et ensuite ses 

commerces. Cafés, magasins de fleurs, activités 

diverses dans lesquelles de jeunes patrons ont 

mis leur savoir-faire et leur enthousiasme. Soute-

nons-les! 

Un endroit ou une curiosité que vous aimez faire 
découvrir? 
J’apprécie particulièrement le château de la 

Soie. Ses 800 ans ont été célébrés en 2019. Je 

peux d’ailleurs l’apercevoir depuis ma maison. 

Là-haut, la vue sur toute la plaine du Rhône est 

très belle. Je vais aussi souvent me promener sur 

le bisse du Torrent Neuf. Et je suis fier des salles 

d’exposition de ma commune. 

Le bistrot dans lequel vous vous rendez à l’heure 
de l’apéro? 
A Granois, nous avons la chance d’avoir deux 

établissements publics, le Château de la Soie et 

le New Bisse, où j’aime rencontrer des gens du 

village et d’ailleurs. 

Un lieu pour vous ressourcer? 
Je prends plaisir à m’occuper de mon jardin et de 

mes fleurs. Dès que j’ai un moment, je monte à 

mon chalet de Dilogne pour faire de longues ba-

lades. 

La manifestation qui vous plaît? 
Je suis le capétan de la Fête-Dieu de Granois de-

puis 1974. Je porte fièrement «l’esponton» qui 

est le symbole de la justice. En 2019, j’ai partici-

pé ainsi à ma dixième fête dans mon village. 

Chaque année, durant la semaine sainte, je par-

ticipe à Drône à la fabrication du pain de Pâques 

qui est distribué ensuite à la population.  

Et je n’oublie pas le carnaval. Je fais partie d’un 

groupe. Les Cokyens et les Cokyenes animent 

avec bonne humeur les cortèges de Savièse et de 

Sion. 

Ce que vous aimeriez voir évoluer ou aboutir? 
J’ai un projet qui me tient à cœur et que je par-

tage avec d’autres bénévoles. Il s’agit de dévelop-

per un magasin de la solidarité qui doit voir le 

jour à la mi-mars si tout se passe bien.  

Nous mettrons à disposition des personnes dé-

munies des denrées et des vêtements pour en-

fants et jeunes en échange d’une petite contribu-

tion pécuniaire.

vo t r e  agence  immob i l i è r e  spéc ia l i sée  en  v a la i s

E xpér i ence  &  f i ab i l i t é  :  
l ’ é v idence  pour  vo t r e  

coup  de  cœur  immob i l i e r  !

Suzanne Gini, directrice

Joseph Héritier a régalé les Saviésans pendant vingt ans dans  
sa boulangerie. Il est très attaché à sa commune et à ses traditions et il s’investit 
dans des sociétés locales. 
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Vous voulez partager l’amour de votre ville ou  
de votre village? Contactez notre rédaction par 
courriel à pcv@lenouvelliste.ch

«Ce que j’aime à Savièse, c’est…»
MA COMMUNE

Ce boulanger-pâtissier à la retraite est encore très actif dans sa commune. SACHA BITTEL

La Cagnotte 
valaisanne 
solidaire

Vous êtes un cafetier, un restaurateur, 

un encaveur ou un micro-brasseur valai-

san? Vous subissez de plein fouet les 

conséquences des restrictions sanitaires 

liées au Covid-19? Alors la Cagnotte valai-

sanne pourra vous donner un bol d’air 

bienvenu. La Jeune chambre internatio-

nale (JCI) de Sion vient de créer cette pla-

teforme qui veut apporter un soutien fi-

nancier aux acteurs des métiers de 

bouche du Vieux-Pays qui ne s’en sor-

tent pas malgré les aides financières mi-

ses en place par le canton et la Confédé-

ration ou qui ne les ont pas encore 

reçues. 

Le principe est simple: les personnes dé-

sireuses d’aider l’un ou l’autre de ces 

établissements peuvent faire un don en 

ligne. «Rassembleuse et solidaire, cette 

action se distingue des systèmes de bons 

déjà existants», note Mélanie Deshayes, 

membre de la JCI Sion. «Nous laissons 

aux donateurs l’entière liberté de faire 

un geste sans attendre de contre-presta-

tion, ou d’en demander une lorsqu’ils se 

manifestent sur notre plateforme.» 

Plus de 70 commerces inscrits 
Les commerces soutenus s’engagent à 

les remercier de l’une ou l’autre façon, 

par exemple en organisant une fête de 

fin de confinement ou une soirée spé-

ciale, en leur offrant un verre, une bou-

teille, un apéritif, en proposant des cof-

frets cadeau, etc. «Les bénéficiaires 

peuvent aussi s’allier, faire des partena-

riats… Nous leur laissons le libre choix 

de la manière et du calendrier, dans un 

appel à la confiance et à la responsabili-

té de chacun.» La JCI de Sion reverse 

l’entier de la donation sans commission, 

hormis les frais bancaires. «Nous faisons 

aussi vivre la plateforme sur les réseaux 

sociaux, en y présentant les enseignes. 

L’action veut renforcer les liens entre 

commerçants et donateurs ou consom-

mateurs qui deviendront sans doute des 

amis, habitués ou clients.» 

Depuis l’ouverture des inscriptions il y a 

deux semaines, plus de 70 établisse-

ments se sont inscrits sur la Cagnotte va-

laisanne. Appelée à perdurer aussi long-

temps que nécessaire, celle-ci pourrait 

aussi évoluer selon les attentes. LMT 
 

Infos sur www.cagnottevalaisanne.com

La JCI de Sion vient de  
lancer en ligne la Cagnotte 
valaisanne, une action  
rassembleuse pour soutenir 
les métiers de bouche.

COUP DE POUCE

La JCI de Sion se mobilise pour les métiers 
de bouche qui souffrent du Covid. DR
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